Jidelni listek

Predkrmy Cerstvé téstoviny
100 g Nakladané olivy s kofenim 44,- K¢ 300 g Fettuccine se suSenymi rajcaty, 122,- K¢
kurecim masem ve smetanové omdcce,
80 g Marinovany losos 74,- K¢ sypané parmezdnem
s medovobor¢icnym dresinkem
300 g Fettuccine s kufecim masem 119,- K¢
100 g Mozzarella v parmské Sunce z grilu 79,- K¢& v tomatové omdcce s cuketou, lilkem
se zakysanou smetanou s kapary a paprikou, sypané parmezdnem
100 g Tataracek z lososa 99,- K¢ 250 g GNOCCHI con pollo e spinaci 119,- K¢
s Cerstvym koprem Spendit, kureci maso, smetana a cesnek
a hoblinkami parmezdnu
250 g GNOCCHI v tomatové omacce 119,- K¢
300 g Syrova misa 118,- K¢ s kutecim masem, cerstvou bazalkou,
hermelin, eidam, niva, mozzarella, Sypané parmezdanem
zdobené orechy
80 g Carpaccio 119,- K¢
z hovézi svickové s rukolou,
sypané hoblinkami parmezdnu, Salatové misy
zdobené bazalkovym pestem
200 g Michany zeleninovy salat 43,- K¢
barevné papriky, rajcata, okurky,
ledovy saldt, zdlivka
Polévky 300 g Sopsky salat 92,- K¢
smés barevnych paprik, okurek,
0,31 Kralovska ¢esnecka 35,- K¢ rajcat, balkdnsky syr
s bramborem, syrem, a chlebovymi kostickami
L . 300g Salat ,Caesar’ 118,- K¢
031 Hovézivyvar ' 35,- K¢ s grilovanym kufecim masem,
s jdtrovymi knedlicky a zeleninou restovanou slaninou, parmezdnem, cesnekovymi
krutony, ledovym saldtem a dresinkem Ceasar’s
0,31 Tomatova polévka 38,- K¢

Ryby

se smetanou a bazalkou

200 g

200g

Filet lososa na glazované baby karotce 179,- K¢

v balzamiku

Cerstvy filet z lososa

na Spendtovem lhizku, jemnény mandlemi

179’- Ké

300 g Salat ,Inspiry*
rajcata, barevnd paprika, okurka,

122,- K&

ochucené sezamovym olejem s kutecimi prsicky

v koteni Tandory masala, jarni cibulkou

a sladkou chilli omdckou



Jidelni listek

Pizza 32 cm

Pfilohy an pizzu dle vlastniho vybéru

FOCACCIA 47- K¢
Dpizza chléb, olivovy olej, rozmaryn

Cibulovy pizza chléb 67,- K¢
zakysand smetana ochucend cesnekem, slanina, cibule
MARGHERITA 89,- K¢
sugo, mozzarella, bazalka

SUNKOVA 109,- K&
sugo, mozzarella, Sunka

SPINACI 109,- K¢
Spendtouvé listy, mozzarella, Cesnek, smetana, vejce

SALAME 112,- K&
sugo, mozzarella, pikantni saldm

CLASIKO 119,- K¢
sugo, mozzarella, Sunka, Zampiony

HAWAII 123,- K¢
sugo, Sunka, ananas, mozzarella

MEXICANA 126,- K¢
sugo, mozzarella, pikantni saldm, cibule, vejce, feferonky
QUATTRO STAGIONI 126,- K¢
sugo, Sunka, Zampiony, mozzarella, pikantni saldm, olivy
AL CAPONE 126,- K¢
sugo, Sunka, pikantni saldm, smés paprik, mozzarella
QUATTRO FORMAGGI 124,- K¢
niva, parmezdn, mozzarella, eidam, smetana

PEPERONI 139,- K¢
sugo, mozzarella, gril. papriky, anglickd slanina,

[eferonky, parmezdn

POLLO E MIELE DI BOSCO 139,- K¢
smetana, mozzarella, kuteci maso, grilovand cibule, med
CRANBERRY'S 139,- K¢
sugo, kutect prsa, modry syr, brusinky,

mozzarella, smetana

AL PROSCIUTTO 149,- K¢

sugo, mozzarella, gril. papriky, parmskd Sunka, rucola

50 g Cibule 12,- K¢
50 g Zampiony 12,- K¢
80 g Rajcata 12,- K¢
50 g Olivy 12,- K¢
80 g Spenit 12,- K¢
80 g Brokolice 12,- K¢
50 g Paprika 12,- K¢
50 g Eidam 12,- K¢
50 g Feferonky 12,- K¢
1ks Vejce 12,- K¢
80 g Sunka 22- K¢
80 g Pikantni saldim 22,- K¢
80 g Mozzarella 22- K¢
50 g Niva 22- K¢
80 g Kufeci maso 22,- K¢
50 g Gorgonzola 25,- K¢
50 g Parmskd Sunka 35,- K¢
Za pizzu 26 cm uctujeme 2/3 ceny pizzy velké.

Dékujeme za pochopent.

1 ks Pizza krabice a krabice na jidlo 10,- K¢



Jidelni listek

DrubeZi maso

Vepfové maso

150 g

150 g

150 g

150 g

150 g

150 g

150 g

SmaZené kufeci fizeCky 95,- K¢
v trojobalu

Kuieci steak na bazalce 119,- K¢
s jemnou bazalkovo-smetanovou omdckou

Kufeci steak s grilovanym ananasem 124,- K¢
se Svestkovou omdckou

Rolované kufeci prso 125,- K¢
se susenymi rajcaty, obalené v pancetté

§ jemnou smetanovou omdckou

Tandori kufeci prsicka 125,- K¢

plnénd brokolici a baby karotkou

Kufeci prso plnéné susenymi Svestkami  127,- K¢
zabalené ve slaniné se svestkovou omdckou

Kufeci Fajiitas

podavané na litinové panvi
s ledovym saldtem, rajcaty, mexickou salsou,
kysanou smetanou, paprickami Jalaperios a tortillou

139,- K¢

Hovézi maso

250 g

200 g

200g

Beafsteak pro Vds pripravime na tyto zptisoby:
- krvavé - rare

- stfedné propeceny - medium

- propeceny - well - done

Top blade steak 249,- K¢
2 loupané plece americkych masnych bycki,
poddvany s fazolkami na slaniné,

vyjimecny zdzitek pro milovniky i znalce bovézibo masa

Beafsteak , Tartuffo®
s jemnou lanyZovou omdckou

doporucujeme v kombinaci
se Stouchanymi brambory s cibulkou
ve smazené obilné placce

275,- K¢

Pfeffer steak
s koriakovou omdckou a zelenym peprem

275,- K¢

Speciality

150 g

Tatarsky biftek s topinkami
Moznost zamichat na prdani hosta

195,' Ké

Maso neni tepelné upraveno!  Dékujeme

150 g
200 g

150 g

250 g

300 g
250 g
450 g

200 g

200 g

150 g

200 g

SmaZeny veprovy fizek v trojobalu  108,- K¢
veprovd panenskd svickovd

Marinovany bucek 112,- K¢
s rozpecenym chlebem a cesnekovou majonézou
Certovské maso 114,- K¢
smés dvou drubu mas, se Sunkou,

Zampiony, chilli paprickami, s opecenou

klobdsou, zdobené stroubanym kienem

Steak z veprové kotlety 127,- K¢

na cerstvych bylinkdch,
poddvany s jarni cibulkou, restované na pancetté

Velky steak z krkovice 127,- K¢
s opecenou cibuli a slaninou

Kotleta na houbovém ragi
s Cerstvym tymidnem

127,- K&

Pecena Zebirka
v origindlni medové marinddeé

1331' Ké

Marinovana vepiova panenka

s rozmarynem,zelenym pepiem,cesnekem
a opecenou cibulkou poddvand

na rozpdlené litinové panvi

doporucujeme v kombinaci

s bylinkovou nebo cesnekovou bagetkou

135,- K¢

Vepiova panenka 146,- K&

plnénd fazolkami a anglickou slaninou

Kré¢marské brambory 148,- K¢
se smetanou, veprovou panenkou, nivou,
brokolici a barevnym peprem poddvané

na smazenych brambordch

Panenské steakové medailonky 149,- K¢

doplnéné grilovanou slaninou

Bezmasé pokrmy

200¢g

200 g

100 g
100 g

Grilovana cerstva zelenina
s bylinkami na olivovém oleji

49,-

Spenatové bramburky
Spendt, smetana, eidam, Cesnek, Zampiony

79 »”
SmaZeny syr 79,-

SmaZeny hermelin 82,-



Jidelni listek

Prilohy Dezerty
150 g SmaZené hranolky 28,- K¢ Domici Tiramisu 47,- K¢
150 g Vafené paiizské bramburky 28,- K¢
150 ¢ Smazené krokety 28,- K¢ Tvarohovy Misa 49,- K¢
150 g Restované fazolky na slaniné 29,- K¢
150 g Bramborovi kase 33,- K¢ Domici livanecky 57,- K¢
150 g SmaZené americké brambory 35,- K¢ s hustou smetanou a malinami
4 ks Smazené bramboracky 35,- K¢ . 5
200 g Dusend baby karotka 35,- K¢ Horkeé boruavky 64,- K¢
200 g Smetanové brambiirky 39.- K¢ s tvarobem, zakysanou smetanou,
s Cesnekem, slaninou a smetanou vlasskymi ofechy
200 g Sfouchané brambory 39,- K¢ o L
s anglickou slaninou a cibulkou Domici ¢okoladovy dort 59,- K¢
250 g Stouchané brambory 49,- K¢ se zakysanou smetanou
s anglickou slaninou a cibulkou
smazené v obilné placce
Lk Tvopmka navic 4 K(E Nabidkovy listek zmrzlinovych pobdrii
1 ks Cesnekovd bagetka 16,- K¢ Viim na bidni nabid se obslhuib
) ) § prdni nabidne nase obsluba.
1 ks Bylinkovd bagetka 16,- K¢
Omacky
50 g Kecup 15,- K¢
50 g Tatarskd omdcka 15,- K¢
50 g Dibelskd omicka 16,- K¢
50 g Caesar’s dresing 17,- K¢
50 g Pepiovd omdcka flambovand na konaku  20,- K¢

Na platbu stravenkami vracime do 5,- K¢,

P

a soucdsti ictu musi byt hlavni jidlo.



Ndpojovy listek

PIAZZA kafe Aperitivy
Espresso piccolo 32,- K¢ 10 ¢l Cinzano Bianco, Rosso, Extra dry 49,- K¢
Espresso s mlékem 32,- K¢ 10 cl Bohemia Sekt brut 45,- K¢
Espresso double 49,- K¢ 4 ¢l Becherovka 38,- K¢
Cappuccino 37,- K¢ 4 ¢l Slivovice Jelinek 41,- K¢
Caffe Latte 44,- K¢ 4 ¢l Campari 49,- K¢
Ledova kava 48,- K¢
Videnskd kdva 38,- K¢ Whisky
AlZirskd kava 45,- K¢
Tureckd kiva 27,- K¢ 4 ¢l Tullamore Dew 55,- K¢
Irskd kdva, 2cl whisky 05,- K& 4 ¢l Johnie Wolker Red 55,- K¢
Caj-ovoeny,cerny Pickwick 25,- K¢ 4l Jack Daniels 60,- K¢
Caj Pickwick Leafas 44,- K¢
Horkd ¢okoldda 36,- K¢ Bourbon
Grog, 4cl rum 38,- K¢
2 dcl Svafené vino 38,- K& 4 cl Jim Beam 55, K¢
Mléko ke kave 3,- K¢
Vodka
Nealkoholické napoje
4 ¢l Wodka Gorbatchow 41,- K¢
0,251 bonaqua jemné perlivd, neperlivia 24,- K¢ 4 ¢l Wodka Gorbatchow Platinum 43,- K¢
0,33 1 Cappy.  pomeranc, multi, grep, jablko, 31,- K¢ 4 AbSQIUt vodka 45,- K¢
hruska, jaboda, rybiz, meruiika, ananas 4d Jlelzm 5 33,- K¢
033 | Gatdi Gatiag 31.- K& Jablko, svestka
0,21 Eﬁa broskev, zeleny caj 31,- K¢ Gin
” = y
0,331 Fanta. zdz Kinley 31,- K& 4 Dynybyl Special Dry Gin 40,- K¢
0,251 Red Bull - Energy Drink 58,- K¢
0,251 Semtex 40,- K¢ Cognac
0,751 ¥ ROMEROUELLE 72-KE 4l Martell VS. 89,- K¢
. 4 ¢l Metaxa**#* 70,- K¢
Pivo
Tocené Likéry
0,31 Gambrinus Excelent 11° 17,- K¢
0,51 Gambrinus Excelent 11° 25,- K¢ 4l Jigermaister 49,- K¢
0,31 Prazdroj 12° 23 - K¢ 4 ¢l Fernet citrus,Stock ,Orange 33,- K¢
0,51 Prazdroj 12° 34,- K¢ 4 ¢l Dynybyl Black Widow Fernet, citrus  33,- K¢
Labvové 4 ¢l Griotka 31,- K¢
0,331 Nealko Radegast 22,- K¢ 4 cl Vajecny likér 31,- K¢
0,33 1 Nealko Radegast polotmavé 25,- K¢ 4 cl Rum , 30,- K¢
0,51 Cerny Kozel 22 k¢  4c Captain Morgan 30,- K¢
Rozlévana vina Cigarety dle platného zakona
20 cl Bil€ vino Veltlinské zelené 32,- K& MB, IM
20 cI Cervené vino  Svatovaviinecké 32,- K¢ poutniky s prichuti - vanilkové, cherry
10 cI Chardonnay Habdnské sklepy 24,- KE  Doutniky bez prichuté - Imperial
10 I Zweigeltrebe Habdnské sklepy 24,- K¢
10 cI Sauvignon Chateau Bzenec 24,- K¢
10 cI Modry Portugal Chateau Bzenec 24,- K¢
10 cI Lambrusco 23 .- K¢

4 ¢l Portské vino Royal Oporto Ruby 39,- K¢



Vinny listek

OsvéZujici aperitiv Dalsi aperitivy

Bohemia Sekt nealkoholicky 0,101 45 ,- CINZANO Bianco 0,101 49 -

Bohemia Sekt brut 0,101 45 ,- CINZANO Rosso 0,101 49 -

Bohemia Sekt demi sec 0,101 45 - CINZANO Extra Dry 0,101 49 -
CAMPARI Bitter 0,041 49 .-

%))
S CINZANO

Bohemia Sekt nealkoholicky 0,751 230 ,-

Bohemia Sekt demi sec 0,751 260 ,-

Bohemia Sekt brut 0,751 260 ,-

Bohemia Sekt sec 0,751 260 ,-

Bohemia Sekt demi sec rosé 0,751 260 ,-

Bohemia Sekt Chardonnay brut 0,751 280 ,-

Bohemia Sekt Blanc de Noirs 0,751 280 ,-

Bohemia Sekt PRESTIGE brut 0,751 390 ,-

Bohemia Sekt PRESTIGE rosé brut 0,751 390 ,-

Bohemia Sekt PRESTIGE demi sec 0,751 390 ,-

Chateau Radyné extra brut 0,751 320 ,-

Chateau Belvedere doux 0,751 290 ,-

Louis Girardot brut 0,751 890 ,-

@L_WCZ%JW
E P E R N A Y - F R A N {3 E

Alfred Gratien Classique brut 0,751

1500 ,-



Vinny listek

Odradova jakostni vina

Roénikova odrudova vina bila

Chardonnay Habdnské sklepy 0,751 164,- K¢
Vino svétle Zluté barvy se zelenymi reflexy, odritdové typické viiné s ndde-
chem tropického ovoce. Chut tohoto vina je sametové hladkd a barmonic-
kd. Toto Chardonnay vynikne s driibezim masem v riiznych iipravdch a
smetanovym omdckdam.

Rulandské bilé Habdnské sklepy 0,751 164,- K¢
Rulandské bilé (také Pinot blanc) se u nds pésiovalo jiz za viddy Karla IV.
Toto vino je svétle Zluté barvy, ve viini s typickou chlebovinkou, nékdy az
mandlovym nddechem. U mladého vina je vyraznéfsi kyselinka, jez vsak
ho i hovéziho masa, velmi chutnd s uzenym masem a také k mekkym
syriim s bilou plisni.

Veltlinské zelené  Habdnské sklepy 0,751 164,- K¢
Zelenkave Zlutd barva, svézi a jemné kotenitd viiné a piijemné pikant-
ni chut skvéle vynikne s rizné upravenymi rybami nebo jemné uprave-
nou driibezi

Zweigeltrebe Habdnské sklepy 0,751 164,- K¢

Vino s barvou velice intenzivni tmavé inkoustové Cervené s velmi dobrou
viskozitow. Viiné zralych lesnich plodii s dominantou brusinek. Velmi
dobre se hodi ke zvérine, pfeffersteaku ci jebnécimu s rozmarynem.

Ryzlink rynsky Chateau Bzenec 0,751 164, K¢
Bzeneckd lipka Chateau Bzenec 0,751 185,- K¢
Peclive vybrané hrozny odriidy Ryzlink rynsky z nékolika nejpiihodnéj-
Sich vinic ddvaji Lipce jeji neopakovatelnou barmonii.

Chateau Bzenec rosé Chateau Bzenec 0,751 164,- K¢
Vino krdsné lososové barvy, vyznacuje se svézi a delikdtni viini pripomi-
najici lesni ovoce a dokonale osvézujici a harmonickou chuti.

0,751 164, K¢

Frankovka Chateau Bzenec

Modry Portugal 0,751 164, K¢

Chateau Bzenec

Sauvignon Vinai'stvi Pavlov 0,751  360,- K¢
pozdni sbér Mikulovskd podoblast

Vy$si zlatavd barva, bobaté ovocné aroma pripominajici angrest, broskve
¢i bily rybiz, chut je pind, bobatd, stiedné dloubd. Doporucujeme podd-
vat ke grilovanym ci pecenym rybdm, jemnym zvérinovym pastikdm Ci
grilovanému seldtku.

Miiller Thurgau Vinai'stvi Pavlov 0,751 360, K¢
pozdni sbér Mikulovskd podoblast

Sveétle zelenkaveé zlatavd barva, viiné je bobatd s tony muskdtu i broskvi
a chut je elegantni a ublazend, jemné korenitd.

Doporucujeme poddvat ke studenym piedkrmiim, delikdtnim zelenino-
vym saldtiim, k jemnym driibeZim specialitdm.
Chardonnay Vinai'stvi Pavlov 0,751 360, K¢
vybér z broznii Mikulovskd podoblast

Zlatavd barva se zelenkavymi reflexy, bobaté, mdslovo ovocné aroma,
kulatd, bobatd a Stavnatd chuf.

Doporucujeme poddvat k pecenym moiskym i sladkovodnim dravym
rybam, korysiim, k vyraznéfsim vipravam driibeZiho masa.

Rulandské bilé Vinai'stvi Pavlov
pozdni sbér Mikulovskd podoblast
Vino svétle zluté barvy se zlatavymi reflexy, svézi a prijemné viiné s tony
brusky ménici se v zdvéru v jemnou viini Zlutého melounu s podtony cer-
stve peceného chleba. Chut je intenzivni s ovocnymi 1ony, kierd vynikne
Dii poddvani s rybami v jakékoliv tiprave, k humrovéemu koklejlu a k
polotvrdym syriim.

0,751 360,- K¢

Rulandské Sedé Vinas'stvi Pavlov 0,751 360,- K¢
pozdni sbér Mikulovskd podoblast

Svétle Zlutd barva, typicky odriidovd viiné, s chlebnatymi ¢i ovocnymi
1ony, velmi péknd chut, Stavnatd, harmonickd. Doporucujeme k zaject
pastice, grilovanym rybdm, smetanovym ragout.
Pdlava Vinai'stvi Pavlov 0,751 360,- K¢
pozdni sbér Mikulovskd podoblast

Vy$Si zlatd barva, jemné aromatickd viiné s ovocnymi tony pripominaji-
ci ananas, péknd, kulatd a cistd chut s kofenitym charakterem a zbyt-
kovym cukrem. Doporucujeme poddvat k pikantnim ipravdam veprového
masa, asijské kuchyni ¢i neprilis sladkym dezertiim.

Chardonnay Vino Mikulov 0,751 265,- K¢
pozdni sbér Sommelier Club

Cistd, Zluté zelenkavd barva ve sklence ukazuje na mladé vino pochdazejici
z vyzrdlych brozmi. Ve viini se otevird viiné pripominajici sladké exotické
ovoce Ci susené plody. Chut je zatim jesté mladd, stavnatd, v dochuti se
objevuje piijemnd kyselinka s typickou grepovosti v zdvéru. Doporucujeme

masa nebo krémovym polévkdm.



Vinny listek

Roénikova odrudova vina bila

Roénikova odrudova vina ¢ervena

Sauvignon Vino Mikulov 0,751 295,- K¢
pozdni sbér Sommelier Club

Svetle Zlutd barva, vyrazné, ovocné aroma pripominajici angrest i rybiz,
chut je vyvdzend, stavnatd, svezi.

Doporucujeme poddvat k dravym sladkovodnim rybdm, k pecené driibezi.
Tramin éerveny Vino Mikulov 0,751 295,- K¢
pozdni sbér Sommelier Club

Zluté zlatavd barva, jemné kofenitd viiné pripominajici rizové kvéty,
bobatd, kotenitd viné.

Doporucujeme poddvat k pikantnim tipravam driibeZe Ci ryb, k asijské
kuchyni.

Ryzlink rynsky Vino Mikulov 0,751 260,- K¢
pozdni sbér Sommelier Club

Sveétle zlatavd barva, viiné je ovocnd s typickymi tony lipového kvétu, chut
Je jemné pikantni, stiedné dlouhd.

Doporucujeme poddvat k jemnym vipravam dravych ryb, telecimu masu ci
ke studenym predkrmiim

Rulandské Sedé Vino Mikulov

vybér z brozmii Sommelier Club
VVSST Zluté zlatd barva, viiné je typicky odriidovd - jemné chlebnatd s
vyraznymi tony ovoce, Stavnatd, vyvdazend a dloubd chut. Doporucujeme
podduvat k delikdtnim tipravam moiskych ryb ¢i plodii, k dritbezim pokr-
milm se smetanou.

0751 295,-K¢

Chardonnay 0,751 360,- K¢
pozdni sbér

Jemnd, zlatoZlutd barva, Cistd, elegantni, mdslové ofiskovd viiné doplné-
nd ovocnym podtextem, barmonickd, Stavnatd chut s harmonickou kyse-
linkou.

Doporucujeme poddvat k jemnéjsim tipravam ryb ¢i moiskych plodii,
delikdtnim tipravam dritbezibo masa Ci veprové panenky.

Habdnské sklepy

Tramin ¢erveny 0,751 360,- K¢
pozdni sbér

Zlatavd barva, decentné kofenitd viiné, typicky odriidovd, jemné koreni-
td chut, stavnatd.

Doporucujeme poddvat k pikaninim tipravam dritbezibo Ci veprového
masa, asijské kuchyni i neprilis sladkych dezertiim.

Habdnské sklepy

Veltlinské zelené 0,751 360,- K¢
pozdni sbér

Jiskrny vzhled spolecné se svétle zelenkave Zlutou barvou napovidaji o
mladosti tohoto vina. Vyraznd Cerstvd kvétinovd viiné s nddechem ovoc-
nych tomil, v pozadi jemné minerdlni. Chut je prekvapivé bobatd, stav-
natd, s jemnou kofenitou dochuti. Doporucujeme poddvat k lebkym
saldtim, k rybdm, ¢i k jemnym krémovym polévkdm.

Habdnské sklepy

Rulandské Sedé
pozdni sbér

Malé zatiZeni kerii umoznilo vyrobit mimoiddné bobaté a extraktivni
vino. Barva vina je zlatozlutd s krdsnou jiskrou. Viiné extraktivni, jemné
kofenitd s ovocnym charakterem. Chut je vyvdzend, bobatd, s pevnou
kyselinkou. Doporucujeme poddvat k rybdam, moiskym plodiim, ke kufe-
cimu masu Ci 'k jemné 1ipravé ve-prové panenky.

Habdnské sklepy 0,751 360,- K¢

Cabernet Sauvignon Habdnské sklepy 0,751 360,- K¢
pozdni sbér

Vino syté rubinové barvy s fialovymi odlesky, plné viiné pripominajici cerny
rybiz. V' chuti se projevuje vyzrdlost hroznii, je pind, mobuind a stavnatd s pri-
Jemmnou tiislovinou v zdvéru. Vynikajici pri poddvdni se zvéiinou, steaky,
Jebnécimi kotletkami nebo syry s uslechtilou plisni.

Modry Portugal Habdnské sklepy 0,751 360,- K¢
Vino grandtové barvy se Sirokou viini pripominajici vyzrdlé cerné tresné.
Chut je ovocnd a az nezvykle bobatd na kvalitni, hebké trisloviny. Je
vhodné k pikantnim tipravam dritbeZe, pizze, k téstovindm.
Frankovka Habdnské sklepy 0,751 360,- K¢
pozdni sbér Velkopavlovickd podoblast
Viysoce kvalitni vino syté cervené barvy. Ovocné kofenity bukel s ndde-
chem papriky podtrbuje velice harmonickow chut podpofenou vyssim
obsahem kyselin. Doporucujeme k pikantnim tipravdam vepiového masa a
k bovézim steakiim.
Cuvée 1614 Habdnské sklepy 0,751 360,- K¢
Velkopavlovickd podoblast
Jedinecné spojent odrid Zweigeltrebe a Rulandské modré. Barva je krdsné rubinovd
s tmavym meniskem, pomérné bobatd ovocnd viiné pripominajici divoké tiesné,
v pozadi jemné kotenité. Chut je harmonickd, bohatd, s mékkym taninem a dlou-
hym zdvérem. V' gastronomii se tolo vynikajici vino skvéle snoubi's mmoha pokrmy),
miizeme doporucit poddvat k pikaninéiim vipravam veprového masa, steakiim,
zvering, ale i k syrim s uslechtilou bilou plisni.
Zweigeltrebe 0,751 450,- K¢
barrique
pozdni sbér
Sveézi ovocné vino syte Cervené barvy, které piekvapi kombinaci vistiového
aroma a nddechu vanilky. Dobré télo harmonizuje s mékkou sametovou
chuti. Doporucujeme k vyraznym tipravam tmavych mas, grilovanému
veprovemu ¢i uzenému seldtku. Velmi vhodné v kombinacis uslechtilymi
Dlistiovymi syry.

Habdnské sklepy
Velkopavlovickd podoblast

Vino Mikulov
Sommelier club
Svatovaviinecké rocniku 2004, které tvori zdaklad toboto exkluzivniho
vina, zrdlo Sest mésictl na novém dubovém sudu. Toto vino lze charakte-
rizovat jako sametové plné, extraktivni Cervené vino s jemnym nddechem
vanilky a dubovébo dieva s vyraznou chuti a dloubo pretrvdvajicim
dojmem v ustech s prijemnou tiislovinovou dochuti.

Selection barrique 0,751 275,- K¢

Cabernet Sauvignon Vino Mikulov 0,751 275,- K¢
pozdni sbér Sommelier Club

Jiskrné vino grandtové barvy s fialovymi odlesky. Ve viini se objevuji tony
Cerveného peckového ovoce doplnéné typickymi cabernetovymi tony - Cer-
norybizovd marmeldda. V- pozadi miiZeme najit tony mdty peprné. Chut
Je stiedné plnd, pomérné svézi, ovocnd s mékkou trislovinkou se stav-
natou dochut.

Rulandské modré Vino Mikulov 0,751 275,- K¢
pozdni sbér Sommelier Club

Vynikajici vino svétlejsi grandtové barvy s viini pripominajici lesni plody
— jabody, maliny. Chut je kulatd, sametovd a harmonickd. Doporucujeme



